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En el proceso de faenamiento de productos
carnicos frecuentemente se encuentran las
siguientes problematicas: 1) cortes realizados
incorrectamente o con una técnica inadecuada,

2) cortes realizados con cuchillos

inadecuadamente afilados y finalmente, 3)
ineficiencia en el patrén de corte en el tiempo.
Estos problemas pueden ocasionar lesiones en

los trabajadores y una disminucion en la
productividad de la planta.
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Estrategia en proceso

. . Prueba de concepto
Consiste en un brazalete que puede monitorear, P

a través de sensores, los movimientos realizados
durante el faenamiento de productos carnicos.
Estos movimientos son analizados mediante
algoritmos de aprendizaje para reportary alertar
movimientos inadecuados. Esto permite que
L/ supervisores puedan tomar decisiones como:
reentrenar, realizar cambios de cuchillo,
identificar posibles dolencias o lesiones en
trabajadores y monitorear la productividad.
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O Permite prevenir lesiones o
& accidentes de los trabajadores

Permite el entrenamientoy

@ correccion de los movimientos

realizados

La tecnologia se enfoca en mercados de carne Utiliza algoritmos para el
de pollo y cerdo, siendo los mayores en @ reconocimiento de patronesy
produccién a nivel nacional, donde se estima estado de filo del cuchillo
gue se tienen 6.765 colaboradores que realizan

é@@ funciones en las lineas de desposte al afio. La Aumenta la productividad

@ Superintendencia de Seguridad Social (SUSESO), de la planta al mejorar la

estimd que existen 156 accidentes laborales vy eficiencia de corte
2.108 dias perdidos por accidentes laborales al
afio, que se traduce en una pérdida de aprox.
S274 miles de millones.

ingenieriauc Site interesa la tecnologia o tienes alguna duda por favor escribenos a ilo@ing.puc.cl



